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Regionales Universum

Anfang 2017 hat der
Spezialist fiir Kinder-
urd Sehulverpflegung
Kinder-Cater seine

3 Mio. € teure neue
Produktionsstétte in
Bergheim bei Kiln in
Betrieh genommen
und sich damit fiir die
Zukunft aufgestelit.

ralle Cedanken beauchen nicht nur
G Fiogel, sondern auch ein Fahrgestel

2um Landen” — nebon dem Zitat von
Astronaut Mell Armstrong némmt eln befiigel-
‘tes Haus Kurs auf die Erde. Der Landeplatz ist
gekennaschnet: die Voltastr. 3 in Berghedm:
Miederaullermn. Schon die Webselte von Kin-
der-Cater macht neuglerig auf die Menschen,
die tiglich mehr 2% 4,000 Kinder mit Esien

versorgen, auf e Philssophie wd Thee nee
3 Mie £ teure Produkbonsstatte.

Dike  Astronaten” im Kinder-Cater-Universum
heiben Petra M. Gobellus und Stefan Reichart.

2005 grindete die gelernte Dipl.-Designerin
das Unternehmen. Die Gdes hatte sie gemein-
sam milt fhrer Schwdgerin, einer Agranwissen-
schattlerin, Mach der Geburt #hres ersben von
el Kindern verlor Pelra Gobellus ihren job

Im einer Werbeagentur. Aus der Mot machte
it el Tugend, LEigentlich habe ich Kinder-
Cater nur geqriindet, um meine elgensn Wer-
bemniltel gestalten zu kinnen”, sagl sie, Wer
konnte ahren, dass daraus in nur awilf jahren
ein erfolgreiches Unternehmen werden wurde,
das mit 44 Bitarbeitern Gighich mehr als 4,000
Essen an dber 40 Elnfchtungen liefert

JUnser alter Standort war einfach zu Wein
gawonden”, begrindel Ihe Ehemann und
Kinder-Cater-Geschiftfihrer Stefan Relchart
den Umzug ins neve Comizl. Der gelemte
Digd.-mgenieur hiingte seinen IT-job 2012 an
den Magel und kilmmert sich seltderm um die
technischien Belange des Unternehmens.  Hier
und heute produgieren wir unter fortschitt-
lichen und vorblldiichen Bedingungen und ha-
ben kapazit dtstechntsch noch eine Menge Luft
nach oben”, schwirmt er. Aktuall ist die neue
Produktion auf B.000 Essen taglich ausgelegt.
Ene Grollenordnung, dber die man aus strate-
gischen Grilnden nicht hinausgethien will. Jich
machte awch kinftig jeden meiner Kunden
pensbdnlich kennen®, sagt der Quereinsteiger
und unterstreicht damit einen Punkt der Lin-
temehmensphilosophie, die neben ersthlas-
siger Qualitat vor allem auf Kundenndhe wnd
kundenarentierten Lasungen Dasiert.

|

Reine Sache

50 wundert es wenig, dass der neve Unterneh-
menssiz aul meprisentativen Schaick-Schnack
konsequent werzichtet, Alles wirkt funktional
und gut durchdacht. Besonders stolz sind die
Werantwartichen aul eine Relhe ven Hyglene-
Features, die wenig auffallig gnd, so z. B. das
ProfilGate in der Warenannahme: Das Systern
roduzert die Schrwstrverschleppueng  durch
Fahrzewge und Personen, inderm es Reffen, Rok
len, Rider und Schuhsohlen beim Uberfahren/
gehen mechanisch siubert. Bls 2u 20 % der
Schmutzanhafiungen sollen so auf der Stredie
bieipen und den sensiblen Produltionsberaich
schiltzen, Auch die (Gr Reinriume konzipierte
wandverkleidung Glasbord geht Uber normale
Standards hinaus. lhre homogene, porenfrele
Oberfliche redudert die Kelmbildung nach-
hadtig und Ist leicht 2u rednigen. , Unser Ziel Ist
&5, In allen Berelchen die Mase vom zu haben™,
erklirt Stefan Reichart, U das gilt fir die
Hyglene ganz besonders. ”

Auch die technischen Gerdtschatten - ange-
fangen bel dner Arnada van Kombldimpienn
bits hin zur Mudelmaschine - interm lizbevol
=Dtas Monster® genannt, st ales Jstate of the
&t W produdenen hauptsachiich m Cook
B Chillverfahren®, erldutert Stefan Reichart
Das Verfahren garantiere e Hochstmal an
Quialitht und Flexibilitst. SchlieBlich kSnnen
die Gerichte vom Kunden passsnd m den
Individuellen Essenszeften vor Ot In Komblk
dsmplern regeneflert werden, JUm Frsche
und Cualitst inserer Spetsen zu gewshrieisten,
lefern wir warmes Essen nur an Elnrichiungen,
diie wir von unserer Produlktionsstitte aus in
45 Min. emeichen konnen®, edddrt Stefan
Reichart. Entsprechend wichtig war bel der
Meibaupbinang die Verkehranbinding.

Waeachselseitige Kooparation

Auch bel der Wahl hrer Crundproduite setzan
dike Veranbwortiichen auf Reglonalitit. Aus der
Reglon, e diz Region® lautel das Motte und
30 werden viele sakonale landwartschaftliche
Produkte von Lieferanten aus der ndheren Um-
gebung bezogen, JWIr sehen das allerdings
nicht dn-gl'natl;d'l“', erfutert Petra Gobelius
die Einkaufspolitie im Fokus steht immer die
Qualitit und da greilt man audh auf Produk-
te von Industrispartnern zurdick. Biner davaon
st der TE-Kartoffelspezialist Schine-frost aus
Liningan im Oldenburger Minstarband. Aul-
merksam auf den Hersteller wurden sle 2013
auf elner Sitzung des Arbeitskrelses Cemein-
schaftswerpllagung  Kidln, dessen Fardermit-
ket Schinefrost BE LUns war ziemlich schined
klar, dass unsere Untemehmensphiosophien
gut zueinander passen”, sagl Christlan Kepp-
ker, Account Manager Mond VerwenderGrob-
handel bel Schne{rost. Auch wir setzen aut
repionale Produkte, Nachhaltighelt und glelch-
bileibend hohe Qualitat.” Die Kooperation bie-
tet zudem wechselseltige Vortelle. 5o kinnten
newe Produkte prazisnah getestet umd auf

die Bedirfrisse sowohl des Schuberpilegers
als auch die der Meinen Konsurmenten zuge-
schnltten werden, Eine gemelnsam Imo Mal
2015 organisierte  Aktonswoche unter dem
Tited Karl-Toffel” kam bel den tellnehmenden
Bndchtungen und Bren Kindem gut an, Die
Betreuung dunch Schne-frost kst top®, fasst Ste-
fan Retchart satne Erfahrungen zusammen und
st guter Heffnumg, dass weltere gemeinssme
aktionen falgen werden.

Begeisterte Kids

Beate Merse leitet die Kindertageseinchbung
Hiester Schrethals In Berghelm. Rund 40 Kin-
der zwischen awel wnd sechs faben wenden
hier won Ihr und thren Mitarbeiterinnen be-
treut und firf Mal wichentlidh won Kinder-
Cater versorgt. Um 13 Uhr nehmen die Kids
an eingedeckten Tischen Platz. Das Essen wird
erst In Schissin serviert, spdter darf sich je-
des Kind seine Porion vom Paprkagulasch mil
Eartoffel-Spatde von Schne-frost, Salat und jo-
ghurt selbist nehmen, Den Kindern schmeckt
i jedenialls. ,Die Spatzle and Achtlg lecker®,
[dsst Janick wissen. Getreu dem Mofto Beim
Essen soll man nicht reden® st dem hungri-
qen Miks nur en kimes gut” 2 entlocken.
o2 Kinder-Cater-Gerchte kommen durch die
Bank super an”, berichtet auch Beate Memse
und Bt milt der Zusammenarbet, such was
die Organisation betnfft, mehr als aufrieden.
Selbst sitens der Erdehungsberechtigien
idee @ ke Keitlk,

e belden Kinder-Cater-Astronauten Petra
Gobelius und Stefan Raichart haten gut daran
itan, bl des Planung der neisen Produktions-
stitte Luft nach oben zu lassen. Denn wie a5
scheint, befindet sich das Verpilegungs-Raum-
schiff e Stelgfiug.
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| Grimdungsjahr: 2005 i
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Essenszahl: 4,000 Essen tiglich fir
aktusfl 40 Ennchtungen

Kapazitit: 8,000 Essen P

Sin wolen in Ihrem Betrieb nachhaliig
und Aukunftsonentien handeh? Statt der
iblichen Hoskein und Algameinheitan®
wiickt urser Buch Die nachhalige
Profikiiche in Theorie und Praxis™ aut
266 Beiten voller

I urrastzbarer Tippa

Il Bast Practice Baispiele

I Hintergrundinfommaticnen

Il Checklisten

Il Rezepte

i Ihnen halien, im Umgang mit Food
und Technik nachhaltig zu agieren. Das
kommt Ihrem Budgst, threr Duaitat,
Ihren Mitarbedtern und nicht 2uletzt der
Urmaelt zugute.
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