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Alarm auf dem Kartoffelacker

Nach dem heien, trockenen Sommer 2018 steht die kartoffelverarbeitends Industrie vor groen Herausforderungen. Es gibt deutiich
weniger und vor allem auch Kleinere Kartoffeln. Die unausweichliche Folge: hhere Preise und kirzere Pommes frites
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Trockenheit hat der Kartoffel stark

geschadet. Erwartet werden Ernte-
ausfille bis zu 50 Prozent. Kartoffeln sind
mitlediglich 130 Litern Wasserbedarfpro
Kilogramm zwar wahre Sparweltmeister,
doch dieser Sommer war einfach zu viel
fiir sie. Ab Temperaturen von 30 Grad
Celsius stellen die Knollen ihr Wachstum
ein und reifen nicht aus. Zudem haben
sich unter dem Blattwerk weit weniger
Knollen pro Pflanze als normal gebildet.
Wasser kann in dieser Situation helfen,
doch vielerorts durfte im Rahmen des
Wassermanagements nicht zusitzlich
bewissert werden. Dort, wo es méglich
war, betrieben die Bauern zum Teil rund

umgeschlagen werden. Auch lin-
gere Beschaffungswege treiben den Preis
weiter in die Hihe, denn Kartoffeln in
ausreichender Menge gibt es nun nicht
mehr iiberall. Nicht zuletzt die Optik
der Knolle hatunter den klimatischen Be-
dingungen gelitten. Die kleinen Schalen-
fehler oder Schorfpusteln beeinflussen
den Geschmack aber nicht.

JDer Preis fiir geschilte Kartoffeln ist
bereits jetzt deutlich gestiegen, heifit
es in einem Info-Schreiben von Marker
Unternehmen Frische (Hamburg) an die
Kunden. ,Das wird voraussichtlich bis
zur Ernte 2019 anhalten, da es bis dahin
keine neue Ware gibt." Dann wird es hof-
fentlich wieder geniigend Erdapfel geben.

hinsichtlich Menge, Qualitit und Verfiig-
barkeit der Rohware", berichtet Carsten
Brinck, Marketing Manager Foodservice
bei McCain (Eschborn), mit Blick auf den
deutlichen Anstieg der Preisnotierungen
fiir Kartoffeln an den Rohwarenborsen.
Die europiischen Nachbarlinder sind
ebenfalls betroffen. Importe aus Nicht-
EU-Lindern hingegen sind teuer und zum
Schutz vor Kartoffelkrankheiten nur ein-
geschriinkt maglich.

Auch andere sehen die Situation mit
Sorge: ,Wir versuchen, die Mindermen-
gen bei unseren Vertragsbauern durch
Zukiufe am freien Markt zu kompensie-
ren”, sagt Thorsten Neumann, Vertriebs-
leiter von Schne-frost. Trotzdem - fiir die

um die Uhr Bewisserungsanlagen. Die
Kosten fiir Aufwand und Ressourcen
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JDie kartoffelverarbeitende Bran-
che steht vor grofien Herausforderungen

beliebten Long Cut Pommes frites wird
die Rohware knapp: ,Die Pommes frites-
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Stibchen werden in den niachsten Wo-
chen und Monaten deutlich kiirzer aus-
fallen”, so Thorsten Neumann weiter., Die
Lingenspezifikationen der Kartoffelpro-
dukte miissen angepasst werden. Auch
die Lagerfahigkeit der Rohware schiitzen
wir aufgrund der hohen Trockensubstanz-
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gehalte als kritisch ein.” Stirkere Auswir-
kungen aufs Sortiment wird es voraus-
sichtlich nicht geben. Schne-frost hat
zahlreiche andere Produkte im Sortiment,
deren Herstellung auch mit kleinen
Knollen méoglich ist. Dazu gehoren zum

Andreas Nadier (r.), Lefter Kar-
Toffeleinkaul bei Knddelspeziatist
Burgis, rechnel mit 30 Prozent
Mindererirag auf den Kartoffel-
Teldern der Vertragstandwirte

,.Die Pommes frites-
hchen werden in
den ndchsten Wochen
und Monaten deutlich
kiirzer ausfallen:"

Thorsten Neumann, Vertriebsleiter,
Sche-frost, Loningen

Range wird aktuell um Premium Knus-
per-Kroketten und Kartoffel-Nocken
Naturell erginzt.

Es bleibt abzuwarten, welche finalen
Auswirkungen die karge Kartoffelernte
aufdas Sortiment der Hersteller von Kar-

Beispiel Kroketten-Speziali - die

ialitdten hat. Das Unter

31&1&50
Hantoffelspezialititen
Die beliebte Rosti-Speziall
neuer, handgemachter Optik.
Fein gewiirzt und in hoch-
wertigem Rapsdl vorgebacken.
v/ Eine knusprige Kartoffel-

delikatesse fiir viele
Gelegenheiten

v/ Jetzt tiefkiihifrisch in High
Convenience - ideal fiir
Combidampfer, Backofen,
Fritteuse und Pfanne

3 www.sch ne-frost.de




