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TRENDKNOLLE ALS STAMPF

SILBER: KARTOFFELPRODUKTE, TEIGWAREN, REIS /
SCHNE-FROST / SUSSKARTOFFELSTAMPF

Schne-Frost hilt mit seinem
Suftkartoffelstampf eine an-
gesagte Alternative fur alle
Gastronomen bereit. Ob bei
vegetarischen  Meniis, bei
To-Go-Konzepten oder als auf-
wertende Beilage: Der neue
Stulkartoffelstampf macht
uberall eine gute Figur. Mit
einem Suffkartoffelanteil von
64 Prozent bietet das hand-

werklich hergestellte  Tief-
kiihlprodukt im 2,5 kg-Beutel
ein cremiges Piiree mit klei-
nen, naturlichen Stftkartof-
felstiickchen, das mit feinem
Buttergeschmack harmonisch
abgeschmeckt und servier-
fertig ist. Mit seiner typisch
orange-gelben Farbe der Suf3-
kartoffel iiberzeugt der Stampf
nicht nur im Geschmack, son-

dern auch optisch auf dem

Teller. Das Produkt ist easy
in der Kiche zu portionieren
und kann durch individuel-
le Zugabe von Wasser, Milch
oder Sahne, abgestimmt auf
das Menii, verfeinert werden.
Nach kurzer Zubereitung im
Kombidampfer, Kochtopf oder
Mikrowelle kann serviert wer-
den. Die lange Standzeit und

die glutenfreie Rezeptur ohne
deklarationspflichtige Zusatz-
stoffe sorgen fiir ein einfaches
Handling.



