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Schne-frost

Trend-Patty &
Premium-Beilagen

Schne-frost prﬁsennene auf der diesjdhrigen Anuga wieder Innovationen fiir
h ie Trends b

di SiiBkar -Burger, Mini-

den
Gratins und Kartoffel-Risotto.

Kleine Gratins als Premium-Beilage fiir viele Gerichte:
.Schne-frost Gratinis Classic”.

Ein vitaler Knusper-Genuss mit viel Gemiise und herz-
haften Gewiirzen, so heschlelbl Sclme frost seinen

Avitas neues Patty ist nach Herstellerangaben nicht nur
vegan, sondern auch gluten- und laktosefrei, frei von
gehirteten Fetten, Konservierungsstoffen, kiinstlichen
und natiirlichen Farbstoffen sowie deklarationspflich-
tigen Zusatzstoffen. Die Zubereitung erfolgt im Kombi-
dampfer, im Backofen (Ober-/Unterhitze und Umluft),
in der Pfanne oder auf dem Grill. Erhltlich sind die Pat-
tys im 2.500-g-Beutel mit ca. 90 g Stiickgewicht.

Klein und extra knusprig

Einen beliebten Beilagen-Klassiker interpretieren die
,Schne-frost Gratinis* in einer flexibel einsetzbaren Por-
tionsgrofe neu. Drei abwechslungsreiche Varianten von

Bereichen der Gastronomie ermdglichen. Die Tiefkiihl-
Gratinis im Miniatur-Format enthalten Kartoffelscheiben
und eine Sauce aus Schmand, Emmentaler und Gewiir-
zen. Sie sind mit Gouda bestreut und bekommen so bei
der Zubereitung eine knuspnge Kasekmste DlE Zuberei-
tung der: fro und
im Backofen (Ober-/Untethitze oder Umluft) erfolgen.

Die ,Schne-frost Gratinis Classic” konnen als Allroun-
der jedes Fleisch- und Fisch-Gericht als cremige Kar-

neuen ,Avita “, ein
»neues Basisprodukt fiir den AuRerhausmarkt mit der
vegetarisch-veganen Tiefkiihlkompetenz von Avita,
Das Patty liegt als Burger ohne Fleisch voll im Trend,
besteht aber anders als viele vegane Burger-Pattys aus
purem Gemilse: Der ,Avita Siikartoffel-Grillgemilse-
Burger” enthalt laut Hersteller 34 Prozent Siikartof-
fel-Wiirfel mit einem hohen Gehalt an Ballaststoffen,
Vitaminen und Mineralstoffen und 21 Prozent Grill-
gemilise von gelber und roter Paprika sowie Zucchini.

begleiten. Und auch fiir die Tellermit-
te mit saisonaler Gemiisebeilage oder einem frischen
Salat sind die ,Gratinis Classic* eine gute vegetarische
Alternative. Die ,Schne-frost Gratinis Mediterran”
‘wollen als herzhafte Variante den Geschmack des Sii-
dens auf den Teller zaubern. Hier hat Schne-frost die
Klassische Rezeptur mit sonnengetrockneten Tomaten,
Mozzarella und Basilikum verfeinert. Der mediterra-
ne Gratin-Genuss passe laut Hersteller besonders gut
zu allen Fischgerichten sowie hellem Fleisch wie z.B.

Die Pattys sind mit einem
abgeschmeck, das dem Produkt einen rauchigen Ge-
schmack verleiht. Dank der glutenfreien Panade aus
Erbsen- und Tomatenflakes wird bei allen Zuberei-
tungsarten ein knuspriges Ergebnis erzielt, das auch in
der Ausgabe besonders stabil ist.
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Die ,Schne-frost Gratinis Plus” iiberraschen mit ihrer
innovativen Rezeptur auch anspruchsvolle Gaste in
der gehobenen Gastronomie. Griiner Spargel, weife
Schokolade und Kiirbiskerne veredeln hier die klas-

sische Rezeptur. ,Insbesondere die feine Siile der
weiflen Schokolade sorgt fiir ein ganz neues Gratin-
Erlebnis, das vor allem Wildgerichte kreativ beglei-
tet, erléutert der niedersichsische Kartoffelveredler.
Auch zu kurzgebratenem Fleisch wie Filets bieten sich
die ,Schne-frost Gratinis Plus" als kreative Beilage an.
Die Schne-frost Gratinis mit einem Stiickgewicht von
ca. 65 g sind im 1,2 kg Beutel erhaltlich.

Risotto einmal anders

JFilr einen einzigartigen Risotto-Genuss muss nicht
immer Reis die Basis sein’ ist man in Lningen iiber-
zeugt. Das neue ,Schne-frost Kartoffel-Risotto” ba-
siert auf der in Deutschland besonders geliebten
Knolle und will fiir frischen Wind in der Gastronomie
und Gemeinschaftsverpflegung sorgen. Kleine Kar-
toffelstiickchen verbinden sich mit einer cremigen
Sauce aus Schmand, Hartkéise und feinen Gewiirzen
zu einem neuen Risotto-Erlebnis. In einer modernen
Interpretation mit z.B. gerdsteten Siifkartoffelwiir-
feln, grinem Spargel und nussigen Pinienkernen en-
faltet das ,Schne-frost Kartoffel-Risotto* als Haupt-
darsteller in der Tellermitte seine ganze Vielfaltig-
keit. Und natiirlich kann die neue Kartoffelspezialitit
auch als hochwertige Beilage eingesetzt werden. Die
Zubereitung des ,Schne-frost Kartoffel-Risottos" er-
folgtim Kombidémpfer oder Kochtopf. Der Inhalt des
2,5-kg-Beutels ist flexibel portionierbar, so dass sich
im Handumdrehen auch eine einzelne Portion zube-
reiten lasst. th
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Mll neriisl-len SiiBkartoffelwiirfeln, griinem Spargel und nusﬂgun

erviert: das neue , Schne-f




