Schne-Frost
Klassiker frisch interpretiert

Die neuen Gratinis von Schne-Frost inter-
pretieren den beliebten Beilagen-Klassiker
in einer flexibel einsetzbaren Portions-
groBe fiir die moderne Optik. Sie sind
glutenfrei, haben ein Stiickgewicht von
etwa 65 Gramm und kénnen bedarfs- und
portionsgerecht zubereitet werden. Die
Tiefkiihl-Gratinis sind mit wiirzigem Gou-
da bestreut und bekommen so bei der Zu-
bereitung eine knusprige Késekruste. Die

Schne-Frost

Zubereitung kann im Combiddmpfer und
im Backofen (Ober-/Unterhitze oder Um-
luft) erfolgen. Die drei abwechslungsrei-
chen Varianten Classic, Mediterran (Foto)
und Plus mit griitnem Spargel, weier Scho-
kolade und Kiirbiskernen ermdglichen
einen breiten Einsatz in allen Bereichen
der Gastronomie. Die Produkte sind seit
Dezember 2019 im 1,2-Kilogramm-Beutel
erhéltlich. b sn



