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MNew im Schre-frost Sortiment: Knusprige Hash Browe Fries.

MARITA STEVENS

TRADITION, INNOVATION, ZUKUNFT.

Das in Loningen gegrundete Schne-frost-Kartoffelverarbeitungswerk ist Deutschlands traditionsreichstes Unternehmen fur
tiefeefrorens Kartoffelsperialititen. Angefangen mit einem Grofhandel fiir Saat- und Speisekartoffeln, hat sich die Firmain
sechs Jahrzehnten zu einem innovativen Produktionsbetrieb entwickelt. Mit modernen Technologien produziert Schne-frost
heute auf 13 Produktionslinien kulinarische Késtlichkeiten - von klassischen Pommes Frites bis hin zu zeitgeméhen
Kartaflel-und Gemidsespezialititen fir den deutschen, europdischen und internationalen MarkL.

Der Name Schne-frost steht seit jeher fiir
hochete Qualitat. Und damit das auch =0
blzitt, engagieren sich Tag fur Tae fast 600
Mitarbester an den beiden Produktions-
standorten in Liningen und Schwarmstedt
mit viel Leidenschaft und Know-how. Das
arfabirens und kreative Produkientwick-
lungsteam entwickelt und realisiert innova-
tive Produkte aul hochstem Convenience-

Miveaw. Jnnovation, Qualitit und Service”,
das ist die Unterneimensmaxime yon

Ernst-Rainer Schnetkamp, Inhaber und Ge-
schaftsfilhrer ven Schne-frost, der das Un-

ternehmen in der zweiten Generation leitet,

Basis des Schne-frost Unternehmenserfol-
ges und immer noch einer der wichtigsten
Vertrnebsbereiche 15t der Foodservice. Me-

ben den klassischen Schnittprodukten wie
Pammes Frites istes vor allem das brejte
Sortiment der Kartoffelspezialititen, was
das Unternghmen seit Gber 50 Jlahren fur
den Handel zum interessanten und zuver-
ldssigen Partner macht. Schne-frost bietet
nicht nur innovative Produkle, sondern auch
Konzepte und Ideenansatze fur Gastrono-
e und Gemeinschaltsverpflegung - und

Fetoc Schne-Frost

Das newe Sohne-frost Kartoffel-Risolto als innavalive Allernalive.

dasvaor allem in schwigrigen Zeiten von
sinkenden Gdstezahlen in Restaurants und
Kantinen. Hier hietet das Untermehmen
partnerschaftiiche Konzepte flr Delivery
nder Meniischalenkomponenten, die dem
Kunden Ideen fir neue vermarkiungswede
lietern. Und das mit spannenden Produkten
wie beispielsweise dem neuen Kartof-
fel-Risotto, Risotto kennt jeder - warum

nicht einmal aus Kartoffeln? e Schne-frost

MNeuneit verbindet cremigen Kartaffel-Ge-
nuss mit der gelernten und beliebten Optik
des Reis-Klassikers aus Italien. Einfach in
der Fubereitung hietet das neue Kartoffel-
Risotto viels Kombmatiensmaglichkeiten
und kann als Beilage nder Hauptkompo-
nente genutzt werden,

MWeben dem Foodservice istin den letzten
lahran auch der Lebensmitteleinzelhandel
Zu einem wichtigen Markt fir Schne-frost
gaworden. ,Mit den Produkben der Marken
Schwarmstedter, Snackmaster und Avita
sind wir inzwischen in allen wichtigen Tiel-
kilhlabteilungen des Handels vertreten”, so
Ernst-Rainer Schnetkamp.  Unter der Marke
Schwarmstedter vertreiben wir traditionells
und ursprungliche Kartoffelprodukte, wah-
rend Avita fiir vedetarische und vegane
Speziatitdten auf Gemidsebasis steht.

Meu hinzugekommen ist im Frihjahs 2020
dia Marke Srackmaster, Unter dieser Marke
vertreiben vor im Ginzelhandel snackige Kar-
taffelprodukle wis Mikrowellen-Pommes,
Fatato Pockets cder Rosti Fries.” Dariber
hinaus st Schne-Trost mit seiner breiten

Produktpalette auch als Co-Packer und im
Export aktiy und beliefert mehrere Heim-
dienste,

Die Mikrowellen-Pommes aus dem Hauss
schne-frost sind eine wahre Erfolesge-
schichte. Vordestellt auf der ANUGA 2017,
sahen sich die Pommes Frites fur die Mikno-
wille vielen Skeptikern gegeniber. ,Pom
mes Frites aus der Mikrowelle kennen doch
mcht knusprig sein’, <o lautete die varherr-
schende Yerbrauchermeinung,

[ass es aher sehr wiohl funktioniers, das
beweisen die Snackmaster Mikrowellen-
Fommes eindrscksvoll, Und davon sind
inzwischen auch die Verbraucher uberzeudt,
wie die aktuellen Zzhlen (Stand 08/ 2020}
des Marktforschungsunternehmens Nielsen
belegen. Diese weisen den schnellen Mikro
wellen-5nack im Juli dieses Jahres erstmals
als Marktfiibrer aus.

LDass wir den Weltbewerb hier hinber uns
lassen konnten, macht uns natirlich sehr
slolz,” 20 Inhaber Ernst-Rainer Schnetkamp.
.E= bestatint uns darin, den eingeschlage-
nen Wes weiterzugehen und das wachs-
tumsstarke Snacksegment in den niachsten
Jahren nech um en paar innovative Produk-
te zu erweitern.” Die Snackmaster Mikrowel-
len-Pommes gibt es aktuelt in drei unter-
schiedlichen Formen: extra dilnn, extra dick
und im Kringel-achnitt. Die Zubereitung der
Pammes Frites ist denkbar einfach und
beschert dem Verbraucher in nurvier
Minuten eine Portion knusprige Pammes.
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