Schne-frost/Avita
Veggie-Power pur

Das Lonninger Unternehmen Schne-frost und seine
Veggie-Marke Avita sind auf der Internorga mit einem
ganzen Schwung an Neuprodukten vertreten. Zwei ha-
ben wir schon in unserer Mérz-Ausgabe vorgestellt: den
,Gerstoni-Bratling” (Avita) und die ,Pommes Macaires
Classic” (Schne-frost). Neben den franzdsisch-stdmmi-
gen Kartoffelpldtzchen prasentiert Schne-frost in Ham-
burg auch zwei trendige Varianten des beliebten Rosti-
Snacks Hash Brown Fries:

Die ,Hash Brown Fries Cheese & Chili“ sind glutenfrei
und bestehen aus frisch geraspelten Kartoffeln, die mit
wiirzigem Emmentaler und herzhaftem Chili verfeinert
wurden. Die ,Hash Brown Fries Vegetable" enthalten ne-
ben frisch geraspelten Kartoffeln zusatzlich noch eine Ex-
traportion Gemiise: Der gluten- und laktosefreien Spezi-
alitéit geben feine Stiickchen von Zwiebeln, Karotten, =»

Rost-Sticks im Pommes-Look: die neuen ,Hash Brown
Fries Cheese Chili”.

Brolkoli und Paprika die besondere Note. Die beiden
neuen Produkte ergénzen die bereits etablierten klassi-
schen ,Hash Brown Fries" die aus frischen Kartoffel-Ras-
peln, buntem Pfeffer und Zwiebeln bestehen.

,Die tiefkiihlfrischen Kartoffelspezialititen im rustika-
len Handmade-Style sind fix zubereitet und {iberzeugen
auch durch lange Standzeiten’, sagt Schne-frost iiber die
Rosti-Sticks im Pommes-Look, die sich als Fingerfood
zum Dippen und als crispy Beilage zu vegetarischen Ge-
richten oder Burgern eignen.

Feiern ihr Debiit auf der Internorga: die drei ,,Green
Protein Burger” von Avita.

Unter der Marke Avita présentieren die Lonninger drei
neue ,Green Protein Burger” Piinktlich zur Internorga
feiern der ,Edamame-Burger;, der ,Kichererbsen-Bur-
ger" sowie der ,Linsen-Burger” Premiere. ,Die trendigen
veganen Produkte {iberzeugen mit einzigartigen Inhalts-
stoffen, viel Geschmack und attraktiver Optik und sind
ideal geeignet, um die Ernahrungsanspriiche moderner
Konsumenten zu bedienen’; schwirmt Avita.

Der ,Edamame-Burger” enthélt zu 74 Prozent Edamame-
Bohnen, ist mit Zwiebeln und Knoblauch verfeinert und
herzhaft mit Jalapefios gewtirzt. Sichtbare Gemiisestiicke
und eine leuchtend griine Optik kennzeichnen die Pattys,
die ohne Panade und mit feinem Biss daherkommen. Der
»Kichererbsen-Burger" besteht zu 43 Prozent aus Grill-
gemiise sowie aus Kichererbsen (19 Prozent) und Hanf-
protein. Er ist mit einer knusprigen Cornflakes-Panade
ummantelt und erhalt durch Kreuzkiimmel, Muskat und
Chili seine besonders pikante Note. Der , Linsen-Burger*
wird aus roten Linsen (32 Prozent), Zucchini und Hanf-
proteinen hergestellt und ist mit einer leuchtend roten
Rote-Bete-Panade umhiillt. Fiir einen aromatischen Kick
sorgen kandierte Ingwerstiickchen.



