Die ,Rstinchen Rustikal von Sch
Vorspeise mit herzhaftem Pilz-Topping
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Schne-frost

Rein pflanzlicher

Genuss-Kick

Auf der Internorga 2023 stellt die Schne-frost-Marke Avita ihr neues Falafel-
Highlight vor: vegane Blumenkohl-Falafel aus Blumenkohlreis und Kichererbsen.

im Trend. Mit dem neuen ,Blumenkohl-Falafel”

will Avita einen neuen kreativen Impuls fiir eine
attraktive Aufer-Haus-Verpflegung geben. Die bereits
knusprig frittierten, fluffigen Ballchen geben Wraps,
Burgern, Bowls oder schnellen Solo-Snacks eine leicht
orientalische Note. Auf immer mehr Speisekarten im
Haus-Bereich wéchst das i bzw. ve-

Fala(el liegen bei Veggie-Fans wie bei Flexitariern

ideales Angebot, zumal sie auch einen hohen Gehalt an
Ballaststoffen und wertvollem Eiweif liefern, so Schne-
frost. Die neuen Blumenkohl-Falafel von Avita werden
ausschlieBlich aus pflanzlichen Zutaten hergestellt. Die
fluffigen Billchen bestehen aus Blumenkohlreis und Ki-
chererbsen und werden mit Minze und Sesam verfeinert.

Aufen zart-knusprig und innen locker-leicht, lassen
sich die veganen Bllchen laut Hersteller vielseitig kom-
binieren: Sie schmecken in Wraps, Burgern oder Bowls,
geben Salaten den gewissen Kick oder dienen zwischen-
durch als schneller Solo-Snack. Die tiefgekiihlten Ball-
chen lassen sich im Kombiddmpfer, Backofen, in der
Heifluftfritteuse und in der Mikrowelle zubereiten und
bieten den besonderen Vorteil von hohe Standzeiten.
Wie alle Produkte von Avita enthalten die Blumenkohl-
Falafel weder Geschmacksverstérker noch Konservie-
rungs- und Farbstoffe. Erhiltlich sind die neuen Pro-
dukte im 2,0 kg Mehrzweckbeutel (2 Beutel im Karton).

Kartoffelige Messe-Highlights

Auf dem Schne-frost Messestand werden sowohl die
neuen ,Avita Blumenkohl-Falafel” als auch die kreati-
ve Vielfalt an schnellen und unkomplizierten Gerichten
von weiteren Schne-frost-Erfolgsprodukten présentiert,
die die angespannte Personalsituation in den Kiichen

gane Angebot, in dem auch Falafel einen festen Platz
einnehmen: , Die Giste suchen dabei immer Gfter neue,
Besond i

Dazu zéhlen in ei-
ner einzigartigen, stiickigen Konsistenz, z.B. vegetarisch
als Stamppot mit stiickigem Gemiise und Kréutern ge-
‘misch, als trendiger To-go Snack im Becher, verfeinert
mit herzhaften Toppings oder klassisch als Fine Dining-

 erklart das
aus Loningen. ,Mit den veganen Blumenkohl-Falafel
lasst sich dieser Wunsch im Nu realisieren und leckere
Abwechslung auf die Veggie-Teller zaubern'*

Mit Minze und Sesam

Fiir Veganer, Flexitarier und Gaste, die sich verstarkt ge-
siinder und nachhaltiger ernéhren méchten, sind die

zu Fischfilet oder Blattsalat. Aber auch
Rostinchen Rustikal als Vorspeise mit herzhaftem Pilz-
Topping, als trendiger Mini-Burger mit Réucherlachs-
scheiben belegt oder als klassisch-knusprige kartoffeli-
ge Beilage zu Geschnetzeltem. ,Hash Brown Fries', auch
in den angesagten Varianten ,Vegetable" oder ,Cheese
& Chili“ erhiltlich, funktionieren als Klassische Burger-
Beilage , American Style mit Avocado-Topping, als sii-
Bes icht oder D Ideein ination mit
fruchtigem th

gluten- und veganen T ein
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